
RETRO GRILL  

Geopend van woensdag tot zondag vanaf 11 uur



MENU 

→ € 45 exclusief wijn
→ € 60 inclusief wijn (3 glazen per persoon) 

* Deze menu kan niet worden aangepast!

Mini loempia’s 

-----

Carpaccio Piemonté 

OF 

Kaaskroketten met garnituur  

-----

Gegrilde rib eye Piemonté, fris slaatje, verse frietjes en verse saus naar keuze
(bordelaise, champignon, peper, béarnaise of kruidenboter)

OF

Scampibrochette met slaatje & verse frietjes

-----

Dame Blanche 

OF 

Koffie naar keuze 



MENU

€ 35   
 

→ niet verkrijgbaar op zaterdagavond

* Deze menu kan niet worden aangepast!

Mini loempia’s

----

Steak met verse frietjes
(keuze uit champignon, peper of bordelaise)

OF 

Scampilook met verse frietjes 

----- 

Koffie naar keuze 

OF 

Moelleux au chocolat



APERITIEVEN

Aperitief Maison € 8,50
Porto wit of rood € 6,00
Sherry € 6,50
Martini wit of rood € 6,00
Martini Bellini Peach € 6,50
Picon Vin Blanc € 8,00
Pineau De Charantes € 7,00 
Ricard – groot € 7,00

 – klein € 4,00
* alcoholvrije Ricard € 6,00

Safari € 7,00
Passoa € 7,00
Pisang € 7,00
Malibu € 7,00
Campari € 7,00
Tequila € 6,50
Aperol Spritz € 8,00

Vodka – wit of rood € 7,50

Somersby Appel € 4,20

Glas cava of violetjescava € 6,50
Fles cava € 30,00
Kirr € 6,50
Kirr Royale € 7,00
Glas huiswijn (wit, zoet wit, rood of rosé) € 5,00 

Mocktail (Alcoholvrij) € 6,00
* Funny Pisang Orange *Crodino  Fruitsap   *Tropical Orange

Apéro + € 2 supplement voor frisdrank
Apéro + € 3 supplement Fever Tree Premium & Redbull 



GIN 

Bulldog € 8,50
Bombay Sapphire € 7,50
Hendrickx € 10,50
Cubical Kiss (zoeter) € 8,50
Mondich Gin € 10,00

RUM

Bacardi Carta Blanca € 7,50
Captain Morgan Black € 8,00
Deadhead – 6 Years € 10,00
Deadhead Dark Chocolate Rum € 10,00 
Peaky Blinders Black Spiced € 8,50
Kraken Black Spiced € 8,00
Pampero Selection € 9,00
Don Papa € 8,50

WHISKEY

Highland Park – 10 Years € 8,50
Peaky Blinders Blended Irish Whiskey € 8,50
J&B € 7,50
Theeling € 8,00
Teacher’s € 8,00
Jack Daniel’s € 7,50
Benromach Organic € 9,00

Apéro + € 2 supplement voor frisdrank
Apéro + € 3 supplement Fever Tree Premium & Redbull 

DEGUSTIEVEN

Limoncello Bongiorno € 6,50
Amaretto Disaronno € 6,50
Baileys € 6,50
Tia Maria € 5,00
Graanjenever € 4,00 
Licor 43 € 6,00
Baron Otard VSOP cognac € 8,00
Calvados € 7,50
Cointreau € 7,00
San Padrè Azul Tequila € 9,00
Cachaça € 6,00



BIEREN OP FLES

Jupiler € 2,50
Rodenbach € 2,50
Geuze Boon € 3,80

Omer € 4,00
Cornet € 4,00
Brugse Zot / Sportzot 0,4% € 4,00
Duvel € 4,00

Orval € 4,30
Karmeliet Tripel € 4,20
Ezel Blond € 4,00

Chimay Blauw € 4,30 
Chimay Tripel € 4,20

De Poes Blond € 4,90
De Poes Bruin € 5,00
De Poes Stout € 5,00

Sint Bernardus Abt 12 € 4,60
Sint Bernardus Tripel € 4,50

Somersby Appel € 4,20



FRISDRANKEN

Coca Cola / Coca Cola Zero € 2,40
Fanta Orange € 2,40
Fuze Tea Hibiscus Peach € 2,50
Tönissteiner Orange / Citroen € 2,60
Sprite € 2,40
Schweppes Tonic € 2,40
Bitter Lemon € 2,50
Ice Tea € 2,60
Sinaasappelsap € 2,40
Appelsap € 2,40
Cécémel € 2,20
Fever Tree Premium € 3,50
Redbull € 3,50
Almdudler € 3,50
Crodino € 3,50

Chaudfontaine  plat / spuit € 2,40
0,5 l spuit / plat € 4,60
1l spuit / plat € 8,00

Mocktail € 6,00
* Funny Pisang Orange   * Crodino Fruitsap * Tropical Orange

WARME DRANKEN

Koffie / Deca / Espresso € 2,50
Latté Macchiato € 3,60
Latté Macchiato & aroma (hazelnoot, caramel & salted caramel) € 4,50
Cappuccino  (slagroom of melkschuim) € 3,00
Warme chocolademelk (chocoladedruppels) € 4,00
Brazilian Coffee (cachaça) € 8,00 
Irish Coffee (Whiskey) € 7,50
Italian Coffee (Amaretto) € 7,50
Baileys Coffee € 7,50
Hasseltse Coffee (graanjenever) € 8,00
Koffie d’Amour (Cointreau) € 8,00
Normandische koffie (Calvados) € 8,00
Spanish coffee (Licor 43) € 8,00
French Coffee  (Cognac) € 8,00
Funny Italian Coffee (Alcoholvrij) € 6,00
Thee → citroen, rode vruchten, munt, earl grey, camille € 3,00



TAPAS

Bordje Fijne Vleeswaren € 10,00
Fijne Vleeswaren XL € 17,00
Kip Teriyaki Spiesjes € 9,00
Calamaris € 8,00
Mini loempia’s € 8,00
Plank mix (3 soorten warm + 1 koud) € 17,00

VOORGERECHTEN

Carpaccio Piemonté € 16,00 
Gegrilde gamba’s – 3 stuks € 16,00
Garnaalkroket – 2 stuks € 16,00
Kaaskroket – 2 stuks € 14,00
Scampi spiesje – 4 stuks € 16,00

SALADES

Slaatje Retro Grill (4 soorten vlees) € 22,00
Slaatje met verse tonijn € 26,00
Slaatje scampi € 25,00
Césarsalade (kip) € 20,00
Slaatje met Roquefort kaas € 22,00 

Met frietjes of brood. 



HOOFDGERECHTEN

Steak Piemonté € 25,00
Rib Eye Piemonté € 30,00
Kraaisteak € 25,00
Côte à l’os (per persoon) € 31,00
Rundsbrochette € 26,00
Argentijnse steak € 25,00
Classic cheeseburger € 20,00
Burger met roquefort € 22,00
→ Angus: Schots van oorsprong; fijn afgelijnde marmering.
Mixgrill (kalkoen, varken, lam, witte pens, steak) € 25,00
Lamskroontje € 32,00
Croque Retro Grill (gandaham, cheddar & pesto) € 16,00
Picanha Aberdeen – staartstuk € 30,00

Scampibrochette – 9 stuks € 26,00
Scampi lookroom – 9 stuks € 24,00
Scampi Duivels – 9 stuks € 24,00
Gamba‘s – 7 stuks € 30,00
Tonijnsteak € 30,00

Kaaskroket (3 stuks) € 18,00
Garnaalkroket (3 stuks) € 22,00

→ Keuze uit: verse frietjes of brood

→ Keuze uit volgende verse sauzen: bordelaise, champignon, peper of lauwe béarnaise  
Kruidenboter kan ook gevraagd worden.



– Neck – Kraai : Mager, sterke uitgesproken smaak, vezelig & toch mals

– Round – Argentijnse en Piemonté steak 
Argentijnse steak: Donkere intense kleur, mager en zacht
Piemonté steak: Italiaans. zachter dan Argentijnse steak, mager

– Rump Cap – Picanha : Staartstuk van het rund. Dikke vetlaag geeft 
       smaak aan het vlees. 

– Rib – Côte à l’os : Licht gemarmerde structuur. 

– Short Plate – Rib Eye : Hoge vetconcentratie, heel mals.

Bakwijzes

– Bleu:  Aan beide kanten dichtgeschroeid; heel rauw.
–  Saignant: Verder gegaard aan beide kanten. De kern is bloederig.
–  A point: Kern is rosé van kleur; geen bloed
– Bien Cuit: Volledig gegaard; bruine kern.



KINDERGERECHTEN   (tot 12 jaar)

Frikandel met frietjes – 2 stuks € 9,00

Kipfilet met frietjes € 10,00

Kaaskroket met frietjes – 2 stuks € 9,00

Ministeak met frietjes € 12,00

Fishsticks met frietjes € 10,00

Kipnuggets met frietjes – 7 stuks € 9,00 

→ Keuze uit appelmoes (warm of koud) of koude groentjes
→ Keuze uit mayonaise of ketchup 
 

DESSERTS

Coupe Colonel (citroensorbet en vodka) € 8,50

Artisanale chocolademousse € 9,00 

Dame blanche met verse pure chocoladesaus € 8,00

Coupe bréselienne € 7,50

Coupe advocaat € 8,50

Moelleux au chocolat & vanilleijs € 8,50

Sabayon met neuzejenever (vanaf 2 personen) € 9,00

Crumble Appel Bosbes € 8,00

Kinderijsje € 4,00

TIP: → Cadeaubon!



→ Brume Saline - Rosé € 23

Frankrijk

Grenache Gris, Cinsault
In de neus: framboos, gedroogd fruit en sinaasappel
Afdronk: fruitige aanzet met een verfrissend einde

→ Carnivor – Zinfandel € 38 

Californië

Dieprode kleur met een purperen omranding. 
Geur: volle bramen, karamel en geroosterde eik. 
Smaak: donker zwart fruit, chocolade
Afdronk: gestoofd fruit, karamel, vanille & gebrand eik

→ Chateau De La Commanderie - Lalande-De-Pomerol € 60

Frankrijk 

Prachtig zuivere robijnrode kleur. Subtiele houtlagering

In de neus aroma’s van rijpe kersen, zachte zomerse bloemen, aalbessen en een 
houtopvoeding.

Zacht, doch vol in de mond met mooi aangename looizuren.Zijdezachte smaak met 
een elegante ronde textuur, rokerige zachte tannines en een lange afdronk.



Wijnkaart 

Huiswijn: wit Glas: € 5  
  rood 0,5 l: € 15
  rosé Fles: € 22
  
zoet wit  Fles: € 25

Cava: Fles: € 30

Champagne:
– Bouche père et fils – Brut – Chardonnay Fles: € 50

Wereldwijnen: 

– Italië

– Gran Trio – Primitivo – Malvasia Nera – rood Fles: € 30
Zodra de dop open gaat ruik je de warme Italiaanse zon al.
Intense aroma’s van rijpe kersen, pruimen, chocolade en 
specerijen met aangename toetsen van zwarte peper en cacao.
Een rijke en sappige wijn, niet te zwaar , met noties van zwart 
fruit, toffee en vanille.

– Gran Trio – Chardonnay – Fiano – Malvasia – wit  Fles: € 30
Tonen van wit fruit, zoals  perzik, appel en rijpe peer. Nuances 
van verse munt, asperges en abrikozen maken de geur helemaal 
compleet. Vol, romig en zacht. Smaken van appel, peer, perzik 
meloen en vanille walsen door je mond heen. Perfect 
uitgebalanceerd en geen moment zuur of zwaar. 



– Spanje

–  El Picoteo – Monastrell Syrah – rood Fles: € 27
Een eersteklas biologische rode wijn. Dieprode kleur met een 
soepel en fruitig karakter. In het glas zitten aroma’s van zwarte 
bessen, moerbeien, morellen kersen, pruimen en pruimenjam, 
aangevuld met andere fruitige nuances. In de mond begint deze
wijn aangenaam droog, grijpbaar en aromatisch. Op de tong 
wordt deze krachtige rode wijn gekenmerkt door een ongelooflijk
zijdeachtige textuur. Dankzij zijn kernachtige fruitzuren 
heerlijk fris en levendig in de mond.

– El Picoteo – Sauvignon Blanc  – Verdejo – wit Fles: € 26
Een biolôgische witte wijn. Glinsterd lichtgele kleur.
Aroma’s in de neus van sierfruit, grapefruit, ananas en 
sinaasappel. Een elegante en droge smaak met vitale fruitzuren. 
Soepele en zomerse wijn. 

– Frankrijk 

– Le Petit Cochonnet – Chardonnay – wit Fles: € 23
Lichtkleurende wijn met aroma’s van exotisch fruit en citrus.
Uitgesproken en fris in de mond. 

– Le Petit Cochonnet – Syrah – rood Fles: € 23
Granaatappelrode kleur. Zacht en mooi verweven tannines.
Nadruk op zwart fruit in de neus en mond zoals cassis, braam-
bessen, zwarte olijven en zoethout 

– Maillard Père &Fils – Bourgogne Chardonnay – wit Fles: € 43
Strogele kleur. Expressieve neus van bloemen met een minerale 
toets. Flexibel en rond in de mond. 

– Maillard Père & Fils – Bourgogne Pinot Noir – rood Fles: € 40
Rode kleur met paarse reflecties. In de neus en mond worden
rode bessen waargenomen. Een krachtige romige wijn, met een 
stevige afdronk en aangename wijn.



– Zuid-Afrika

– Kleine Rust – Pinotage –  Shiraz –  Cinsault – rood   Fles: € 27
Rijpe frambozen en wat peper in de neus. Zachte weelderige 
smaak, sappig en rond met elegante tannines en veel bessen.
Een licht rokerige afdronk

– Meerhof Premium White – Chenin & Grenache Blanc Fles: € 42
Goudgele kleur. Een fruitige neus en aroma’s van rijpe ananas, 
pompelmoes en kruiden. 

– Kleine Rust – Chenin  – Sauvignon Blanc – wit Fles: € 26
Heldere bleekgele kleur. Geur van guava, witte perzik en peren. 
Intense tropische vruchtenaroma’s met een lange afdronk.
Een aanhoudende en pittige zuurtegraad.

– Sunkissed –  Chenin Blanc – Colombard –  zoet wit Fles: € 25
Een zomerse, licht zoete wijn uit Wellington met weelderige 
aroma’s van citrus en de mildheid van druif, ananas en honing.
Het zoete blijft evenwichtig door aangename zuren. 

– Argentinië  

– Callia Lunaris – Shiraz Malbec – rood Fles: € 26
Intens kersenrood en biedt een zeer intense smaak. Aroma’s
van zwarte bessen, bramen, pruimen, vijgen, specerijen & 
een vleugje vanille. Rijpe tannines en evenwichtige zuren.
Krachtig en fruitig, maar toch rond.

– Beefsteak – Malbec – rood Fles: € 27
Dieprode kleur. Aroma’s van rijpe pruimen en subtiele hints van 
chocolade. Een kruidige, sappige en meerlagig karakter.  

– Portugal

– Portal D’azenha – Touriga Nacional – rood Fles: € 25
Wijn met een intens diepe kleur. Veel rood fruit in de neus.
Harmonieuze wijn, vol van zachte tannines en een elegante
afdronk.


